RISTORANTE FLORENCE - LUNCH MENU

MINIMUM CHARGE € 18.- (EACH PERSON NO DRINKS)
Coperto € 5.- per person (Bread, tablecloth, cutlery and “the view”)

Humus di ceci con insalata di verdure arrostite speziate e mayo vegana alle
erbe
Chickpeas humus with roasted spiced vegetables and herbes vegan mayo€ 20.-

Trota iridea affumicata, salsa di yogurt e spirulina, insalata croccante €
22.-
Smoked trout, yoghurt and spirulina algae sauce, crunchy salad

Selezione di formaggi italiani, composta di cipolle rosse e miele Bellagio
€ 18.-
Selection of Italian cheeses served with red onions compote and Bellagio’s honey

Salumi della tradizione con giardiniera agrodolce €
18.-
Traditional italian cold-cuts served with sweet&sour marinated vegetables

Assortimento di salumi e formaggi italiani con giardiniera e composta di
cipolle di Tropea ( per 2 persone )
€ 35.-
Assorted cold-cuts and Italian cheeses with sweet & sour marinated vegetables
and red onions compote ( for 2 person)

Prosciutto crudo di Parma con mozzarella di bufala Campana €
20'-
Parma ham with fresh buffalo’s mozzarella from Campania (south italian region)

Insalata di gamberi al vapore, burrata e gazpacho di pomodori e arance €
28l-
Steamed shrimp salad, burrata cheese with tomato and orange gazpacho

Caesar salad
(lattuga, pollo, crostini di pane, scaglie di trentingrana e salsa Caesar) €
20.-

Caesar salad (lettuce, chicken, bread croutons, parmesan and Caesar sauce)

We DO NOT Accept AMERICAN EXPRESS
NON ACCETTIAMO AMERICAN EXPRESS



RISTORANTE FLORENCE - LUNCH MENU

MINIMUM CHARGE € 18.- (EACH PERSON NO DRINKS)
Coperto € 5.- per person (Bread, tablecloth, cutlery and “the view”)

Ravioli di pesce di lago al burro, limone e salvia con briciole di pane croccante
Lake fish ravioli in butter, lemon and sage sauce topped with bread crumble € 22.-

Spaghetti al pomodoro, basilico e crema di formaggio vegano €
20.-
Spaghetti in tomato and basil with vegan cream cheese

Risotto agli asparagi e tartufo nero € 25.-
Risotto with green asparagus and black truffle

Lasagna verde all’emiliana con ragu di manzo e salsiccia €
25.-
Green lasagna with beef and sausage ragout

Tartare di manzo, maionese al parmigiano e nocciole € 25.-
Raw (no cooked) beef tartare, parmesan mayo and whole-nuts

Roast-beef freddo di fassona piemontese con verdure agrodolce e tonno alla
piemontese € 28.-
Thin sliced cold roast-beef with sweet&sour vegetables and tuna-fish in tomato

Dolci del giorno in base alla disponibilita della ns pasticcera
Desserts of the day according to the availability of our pastry chef
€ 8.-

We DO NOT Accept AMERICAN EXPRESS
NON ACCETTIAMO AMERICAN EXPRESS



